
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ANGEBOT FÜR DIE FEIER IHRER 
STANDESAMTLICHEN HOCHZEIT 

 
Es freut uns sehr, dass Sie Ihre standesamtliche Hochzeit im Röstwerk feiern möchten. Die 

einmalige Lage direkt am Kurpark, das traumhafte Panorama unserer eleganten Räumlichkeiten, 
regionale und saisonale Spitzenküche, diskreter und persönlicher Service und die individuelle 
und umfassende Betreuung bei Ihren Vorbereitungen sind die besten Voraussetzungen für ein 

perfektes und unvergessliches Fest. 
 
 
 
ANLASS Standesamtliche Hochzeit  
 
PERSONENZAHL ca. 35-45 Personen 
 
 
ZEITLICHER ABLAUF: Sie kommen nach Ihrer Trauung in die Brasserie & Lounge. 

Dort werden wir auf der Terrasse mit einem Aperitif starten. 
Bis insgesamt 40 Gäste können wir Ihnen unsere Petit 
Brasserie exklusiv anbieten. Bei schönem Wetter gerne 
unter der Eiche. Wir haben die Terrasse oder den 
Innenbereich je nach Wettersituation mit Stehtischen, 
Sitztischen und Lounge gerichtet und servieren Flying 
Buffet, Sommerbowle mit und ohne Alkohol, Weine, Biere, 
alkoholfreie Getränke.  
Dies bieten wir als Pauschale zu 124 € mit Menu Option I 
und zu 109 € mit Menu Option II an.  
Bei über 40 Gästen wären Sie im Indoorbereich in der 
Brasserie und auf der Terrasse. Ein Exklusivitätsgefühl ist 
hier schlecht darzustellen, da viele Gäste in der Brasserie 
ein- und ausgehen. Gerne öffnen wir bis 23 Uhr für Sie. Die 
letzte Runde werden wir um 22:45 Uhr ausschenken. 

 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

APERITIF 
 

ZWEIERLEI PAIN RUSTICAL FLAMBÉ VOM HOLZBRETT 
4,90 € pro Gast oder innerhalb der Pauschale 

 
 

SOMMERBOWLE MIT HIMBEEREN, LIMETTE & MINZE 
mit und ohne Alkohol 

6,50 €/Gast oder innerhalb der Pauschale 
 
 

MINERALWASSER TEINACHER 
6,50 €/0,75l oder innerhalb der Pauschale 

 

 
TASSE KAFFEE    

3,20 € oder innerhalb der Pauschale 
 

 
TASSE ESPRESSO  

2,70 € oder innerhalb der Pauschale 
  

 
TASSE CAPPUCCINO 

3,50 € oder innerhalb der Pauschale 
 
 

ALPIRSBACHER PILSNER  
3,90 €/0,33l oder innerhalb der Pauschale 

 

 
HOEPFNER WEIZEN 

5,50 €/0,5l oder innerhalb der Pauschale 
 

 
ALKOHOLFREIE GETRÄNKE  

(Cola, Fanta, Säfte, etc.)  
3,90 €/0,2l oder innerhalb der Pauschale 

 
 

  



 
 

 
 
 
 
 
 
 

HOCHZEITSESSEN 
 
 

Gerne werden wir die Speisen als Flying Buffet servieren, da Sie eine lockere Atmosphäre 
wünschen und jeder Gast so viel essen kann, wie er mag. Die genaue Auswahl erfolgt ca. zwei 

Wochen vor der Hochzeit, da die Speisekarte sich noch ändern wird. 

 

MENU IN 4 AKTEN 
zu 99 € pro Person 

T 
VORSPEISENVARIATION ZUM TEILEN: 

Carpaccio vom US Beef mit jungem Lauch, 
Röstschalotten und Apfelbalsam 

Kleines Pain Rustical mit Büffelmozzarella  
und bunten Tomaten 

Brot & gesalzene Butter 
Tatar vom Thunfisch mit Limettengel, Avocado 

und Papadam-Chips 
Kleiner Blattsalat mit Radieschen und 

Kräutervinaigrette 
 

*** 
Gebratene Jakobsmuscheln in der Schale 

serviert mit Urkarotte und Zitronengras 
 

*** 
Gebratenes Kalbsfilet  

mit geschmortem Kalbsbäckchen, 
grünem Spargel, Dauphins Kartoffeln  

und Purple Curry Jus 
 

*** 
UNSER FLYING DESSERT: 

Passionsfrucht Crème Brûlée 
Cheesecake im Glas mit Butterkeks 

Kokos-Panna Cotta mit Gewürz-Ananas 
Skyr-Mousse mit Erdbeer-Coulis 

Schwitzer’s Eisdiele 
 

Petits fours 
zum Kaffee, Espresso oder Cappuccino 

 

FLYING BUFFET 
zu 89 € pro Person 

 
 

Tatar vom Nordschwarzwälder Weiderind  
mit Kapern,Schalotten, Essiggurken  

und Anchovis 
 

Ceviche vom Wolfsbarsch 
mit Chilli, Mango und Avocado 

 
Freilandsalat mit karamellisierten Nüssen  

und hausgemachtem Joghurtdressing 
 

Brunnenkressesüppchen mit Sauerrahm 
 

Backhendl vom Stubenküken  
mit Kartoffel-Gurkensalat 

und Radieschen-Schnittlauch-Vinaigrette 
 

Gebratenes Filet vom Biolachs mit frischen 
 Taglionini, sautiertem Frühlingslauch, 

Bärlauchpesto und Zitronen Beurre Blanc 
 

Presa vom Iberico Schwein 
auf Chorizo-Bohnen mit Maistalern  

und Bohnenkraut 
 

Kartoffelmehlknöpfle 
Mit Rainbow Frühlingskarotten  

und Ingwerschaum 
 

Crème Brûlée von der Bourbon Vanille 
 

Weiße Valrhona Schokolade 
mit Erdbeeren und Waldmeister 

 
Schwitzer’s Eisdiele 

 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 
 
 

2023 
WEISSBURGUNDER „SELEKTION SCHWITZER’S HOTEL AM PARK“ 

Weingut Klumpp, Bruchsal 
€ 36,00/0,75l 

 
 

2015 
CUVÉE ROT „SELEKTION SCHWITZER’S HOTEL AM PARK“ 

Weingut Heitlinger, Tiefenbach 
€ 39,00/0,75l 

 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
INNERHALB DER PAUSCHALE 

 

 
2023 

WEISSWEINCUVÉE WHITE & EASY 
Dein Lieblingswein 

 
2023 

CUVÉE ROSE 
Dein Lieblingswein 

 
2021 

ROTWEIN CUVÉE 
Dein Lieblingswein 

 
 
 
  



 
 

 
 

MENUKARTEN UND DEKORATION 
 
 
Gerne drucken wir Ihnen auf Wunsch Menukarten und versehen diese mit folgendem Grußtext: 

„Festliches Abendessen anlässlich der standesamtlichen Hochzeit von Braut & Bräutigam“. 
Gerne stellen wir Ihnen auf Wunsch weiße Tischdecken zur Verfügung.  

Wir berechnen pro Tischdecke 10,00 € 
 

 

 
 
 
 

 

BAR / DIGESTIF 
OPTIONAL 

 
 

 
CUBA LIBRE 

Sonderpreis € 8,90 
 

MOJITO 
Sonderpreis € 7,90 

 
BOMBAY GIN TONIC MIT ZITRONE 

Sonderpreis € 8,90 
 

RAMAZZOTTI 
 € 3,50/4cl 

 
WILLIAMS CHRIST, SCHLADERER 

€ 5,00/4cl 
 
 

(Weitere Getränke entnehmen Sie gerne aus unserer Speisen- und Getränkekarte.) 
 
 
 
 
 
 

TISCHDEKORATION VON STILMANUFAKTUR 
 
Für eine eventuell geplante Tischdekoration können Sie 
beispielsweiße Kontakt mit Emanuel Vogel-Feckler von der 
Stilmanufaktur in Waldbronn aufnehmen. Er kennt sich bei uns 
bestens aus. 
 
EMANUEL VOGEL-FECKLER 
Talstraße 9 
76337 Waldbronn 
Telefon: 07243/7663540 
E-Mail: Stilmanufaktur-Waldbronn@web.de 
http://www.stilmanufaktur-waldbronn.de 

file://Bluetenserver/001_Work/Schwitzers_NEU/03_Print/Events/Hochzeitsmesse/Januar-2025/Texte/Stilmanufaktur-Waldbronn@web.de
http://www.stilmanufaktur-waldbronn.de/


 
 

 
WICHTIGE INFORMATIONEN 

 
 
 

Exklusivität & Verlängerung Unsere Brasserie & Lounge schließt um 23:00 Uhr. Gerne 
können Sie eine Verlängerung der Sperrzeit spätestens bis 
2 Wochen vor Ihrer Feier beantragen. Pro angefangener 
Stunde berechnen wir 150,00 €. Die maximale 
Verlängerung ist bis 1.00 Uhr möglich. Ab 23 Uhr würden 
die Getränke nach Verbrauch abgerechnet werden. 

 
Zahlungsbedingungen Der Rechnungsbetrag ist spätestens am nachfolgenden 

Werktag der Veranstaltung per EC Karte, Bar oder 
Überweisung zu begleichen. Eine Zahlung per Kreditkarte 
ist nicht möglich. 

  
Stornierungsbedingungen Bis 6 Wochen vor Veranstaltung: Keine!  
 Ab 6 Wochen vor Veranstaltung: 40% der gebuchten 

Speiseumsätze. Getränke werden keine berechnet.  
 
 Eine genaue Anzahl der teilnehmenden Gäste teilen Sie 

uns bitte bis 3 Tage vor der Feier 18:00 Uhr mit. 
 Diese Zahl ist dann auch Berechnungsgrundlage für die 

Feier. Für den Fall, dass ein Gast kurzfristiger absagen 
muss, berechnen wir 70% der Speisen. 

 
 
 

Wir hoffen Ihnen ein spannendes und passendes Angebot für Ihre standesamtliche Hochzeit 
gemacht zu haben und freuen uns auf Sie. 

 
Wir freuen uns sehr, mit unserer ausgezeichneten Küche, unserem professionellen und 

aufmerksamen Service und einer „rundum sorglos“ Organisation zum Erfolg dieses Festes 
beizutragen! 

 
Bei aufkommenden Rückfragen stehen wir Ihnen sehr gerne zur Verfügung. 

Wir wünschen Ihnen eine erfolgreiche Woche. 
 
 

Mit herzlichen Grüßen aus Waldbronn am Kurpark 
 
 
 

 
 
 
  
Stephanie Schwitzer     Cédric Schwitzer   Johannes Rupp 
 
 
 
 
 

 
 


	ANLASS Standesamtliche Hochzeit

